Rolada Chiffon

COMPOSITION

1 - Rolada
2 - Masa Owocowa
3 - Dekoracja

Portions
20
Rolada 0g
Ingredients Working Method
Tegral Chiffon 2109 Tegral Chiffon ubija¢ z wodq i jajami rézga na szybkich obrotach przez 7 minut.
Jaja 200 g Nastepnie dodac oleji przez minute mieszac na srednich obrotach. Wytozy¢
mase na blache z papierem 60/40 i piec przez ok. 7-9 minut w temp. 190°C. Po
Olej 65g  wypieku przykry¢ blachqg z papierem do ostudzenia.
Woda 60 g
Masa Owocowa 0g
Ingredients Working Method
Purgjogo 1409 Nadzienie jogurtowe Purcjogo wymieszaé ze zmiksowanymi truskawkami oraz
Truskawki 160g fozpuszczonaq, uprzednio namoczong zelatyng. Nastepnie potgczy¢ z ubitg
. Smietang. Przygotowang mase wytozy¢ na blat szyfonowy, wysmarowac rowng
Smietana 30% 300g warstwe i zwing¢. Rolade schtodzi¢, a nawet delikatnie zmrozic.
Zelatyna 129
Woda Do Zelatyny 509
Dekoracja 0g
Ingredients Working Method
Caratf Coverflex Raspberry 3009  Dekorowaé $wiezymi owocami oraz zagotowanym zelem Brillo. Do dekoraci
Truskawki 600g Mozemy réwniez wykorzystac beze.
Opcjonalnie rolade pokroi¢ na ok. 20 kawatkdw. Spdd mini roladki zanurzac w
Brillo Neutra 80g polewie Carat Coverflex Raspberry rozpuszczonej/podgrzanej do 45°C, co
5 stworzy efekfowne monoporcje.
Woda Do Zelu 40 g
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