Pizza owocowa

COMPOSITION

1 - Ciasto Drozdzowe
2 - Nadzienie | Dekoracja
3-Zel

Ciasto Drozdzowe 2450 g
Ingredients Working Method
Maka Pszenna 550 10009 7 podanych sktadnikdéw wyrobié¢ ciasto mieszajac je 3 minuty na wolnych i 4 na
; szybkich. Podzieli¢ na okrggte kesy 300g - odstawi¢ na chwile. Nastepnie
Krapfenkonzentrat Premium 209 rozwatkowacé na blachy do pizzy i odstawi¢ do garowania ok. 15-20 minut. Przed
Drozdze 100g  wypiekiem natozy¢ na kazdq pizze po 100g Topfila czarna porzeczka i
. rozsmarowac jak sos na pizzy z zachowaniem czystego 1cm od brzegdw ciasta.
Olej 1009 wypiek w 190°C ok. 15 minut.
Woda 400 g
Topfil Black Currant 60% 600 g
Nadzienie |
. 4200
Dekoracja g
Ingredients Working Method
Deli Mascarpone 6009 Po ostudzeniu pizze smarujemy nadzieniem Deli Mascarpone na wezesnie]
i i . posmarowane nadzienie owocowe. Zdobimy kilkoma rodzajami owocodw
Mix Swiezych Owocow 3609 Swiezych, z puszki lub kompotu okoto 600g na kazdg pizze.
el 1500 g
Ingredients Working Method
Brillo Neutra 10009 7el Brillo Neutra potgczyé z wodq i podgrzaé do 75-80°C i za pomocgq zelownicy
Woda Do 7elu s00g zozelowad nakazdq pizze okoto 250g zelu. Kroi¢ radetkiem Iub ostrym nozem.
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