Bananowiec

COMPOSITION

1 - Ciasto Bazowe

2 - Nadzienie Bananowe
3 - Masa Smietanowa

4 - Dekoracja

Ciasto Bazowe 2100 g
Ingredients Working Method
EeTqrglkSogn (irelog” Ccolke z 10009 7 podanych sktadnikdéw wyrobié¢ ciasto na maszynie z ptaskim mieszadtem na
C19skg Lzekoladq $rednich obrotach przez 4 minuty. Rozsmarowaé na zamknietej blaszce z
Jaja 500g Pergaminem i wypiekac w 180°C ok. 20-25 minut.
Olej S00g
Woda 100 g
Nadzienie
600
Bananowe 9
Ingredients Working Method
Topfil Baked Banana 40% 6009 Na wypieczony i lekko nasgczony spdd rozsmarowaé nadzienie bananowe.

Masa Smietanowa 3160 g

Ingredients Working Method

Montamix 10009  Potgczone z Cremaxxem §mietany ubi¢ na 3/4 gestosci, potqczy¢ z
Smiefana remowka 000 g iy, Rosmarawoe 1 spodse czakaiadonym Ineregolarme
Cremaxx 100g pofalowac powierzchnie.

Zelatyna 109

Woda Do Zelatyny 509

Topfil Baked Banana 40% 400 g

Pokrojone Czgstki Banana 500 g

Widrki Czekoladowe 100 g
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Dekoracja 200 g
Ingredients Working Method

Belcolade Noir 2009 Dekorowaé widrkami z ciemnej gorzkiej czekolady.

(S

puratos

Food Innowation for Good



