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Oferujemy kompletng game najwyzszej jakosci rozwigzan
do produkcji paczkéw

Dekoracja
Udekoruj paczki
Ciasto kolorowymi

. . lewami marki
Wybierz idealn po
dLZ Ciebie ? Carat, glazura

: : SiRe Glasur
mieszanke marki
lub cukrem

nietopliwym
SiBe Schnee.

Krapfenkonzentrat.

Nadzienie

Wyproébuj linie wysmienitych
nadzien Deli, Coldfil, Cremfil,
Puraser, Purajogo.




Paczek

Ponad 2000 lat historii

Czy wiesz, ze historia paczka ma ponad 2000
lat?! Pierwowzorem paczkéw byt przysmak

z ciasta chlebowego z dodatkiem stoniny,
ktorym zajadali sie starozytni Rzymianie
Swietujac koniec zimy. Za prekursorke
wspotczesnych stodkich paczkdédw wyrabianych
z ciasta drozdzowego uchodzi wtascicielka
wiedenskiej cukierni Cecylia Krapf.
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() Trend, ktorego nie mozesz przegapic!
Cho¢ w Polsce paczki sg symbolem Ttustego Czwartku, Polacy

PACZKARNIA uwielbiaja sie nimi zajada¢ przez caty rok. Obecnie paczki

przezywaja renesans. Sprawdz, jak w tatwy sposob taczy¢

PURATOS tradycje z nowoczesnoscig i przygotuj najlepsze paczki na bazie
produktow Puratos.




Krapfenkonzentrat
Expert ciasta drozdzowego

Mieszanka do paczkéw, drozdzowek, chatek
i plackow drozdzowych.

— stabilne ciasto o duzym przyroscie
— dtugotrwata swiezosc

— zawiera jaja i cukier

— dozowanie 25%

Prosta receptura

Oszczednos¢ czasu

Gwarancja jakosci

Optymalizacja kosztow
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|dealnie sprawdzi sie

do paczkow, drozdzéwek,
chatek i plackow drozdzowych.




Krapfenkonzentrat

Wybierz mieszanke idealnie dopasowana

do Twoich potrzeb

Krapfenkonzentrat Premium Nowose

Wyjatkowa tekstura i wydtuzona
Swiezos¢ paczka.

Krapfenkonzentrat Extra
Wszechstronnosc¢ i niezawodnosc

w kazdych warunkach.

CIASTO

Tekstura i smak domowego paczka

Wydtuzona Swiezos¢

Wszechstronnos$¢ zastosowania

Dtugotrwata swiezos¢




Nadz.len.la Puratos ......................................................................................... .

Zachwyc¢ konsumentéw stodkimi @ Gotowe do uzycia
wyrobami z nadzieniami o smakach,
ktore kocha caty Swiat. ?I‘lé

Odporne na zamrazanie

@@ Do aplikacji recznej
Poznaj game nadzien do paczkow k 2 i maszynowej
oraz wszelkich innych wyrobéw cukierniczych

i wybierz produkt dopasowany do Twoich potrzeb. @ Wygodne opakowania

|



NADZIENIE

aﬁo@m smaler:

Deli
Najwyzszej jakosci gama bogatych kremowych nadzien ‘ ‘ .
stworzonych na bazie autentycznych receptur, Choco Toffee Dulce
z najlepszych sktadnikow. de Leche
Coldfil
Klasyczne potaczenia smakuja najlepiej, dlatego
powstato gotowe i proste w uzyciu aksamitne nadzienie

Wanilinowy

kremowe Coldfil o smaku wanilinowym. Idealne do
aplikacji po wypieku.

Cremfil ‘ ‘ ‘

Doskonaty smak jest tak samo wazny jak techniczne Kakaowy Toffee Salted

wtasciwosci nadzienia. Dlatego stworzyliSmy game Caramel
wysSmienitych nadzien termostabilnych. Dostepne
w wersji Classic i Silk (o jeszcze gtadszej konsystencji). Adwokat  Wanilinowy Kokos

Puraser
Twoi klienci pokochaja ten serowy smak nadzienia,
ktéry zawiera 40% naturalnego sera twarogowego. Serowy
Purajogo
WysSmienicie jogurtowy.
Jogurtowy

Zawiera 42% naturalnego jogurtu.



Carat Coverlux
Uniwersalne twarde polewy premium

—intesywny i bogaty smak

- doskonate tamanie

— wspaniaty potysk

— gotowe do uzycia, nie potrzeba temperowac

WHITE

Polewa biata.

DARK

Polewa ciemna.

PINK

Polewa rozowa.

— Purato
o




DEKORACIA

Carat Coverlux
Wszechstronnos$¢ zastosowania

Figurki Dodatek Oblewanie Dekoracje
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SiRe Glasur

Glazura premium

—wygoda uzycia

— duza wydajnosc

— elastyczna struktura

— zastosowanie w produktach pakowanych
i mrozonych

—taczy sie z barwnikami spozywczymi

—do obrobki recznej i mechanicznej

SURe Schnee

Cukier nietopliwy Sniezny puch

—do paczkéw oraz innych stodkich
wyrobow

— doskonale utrzymuje sie na
powierzchni wypiekdw zachowujac
swoje wtasciwosci

DEKORACIA







RECEPTURA

Paczek Kokosowy Raj
z nadzieniem o smaku kokosa

- Miesienie 4 minuty na wolnych obrotach i 6 minut na szybkich

CIASTO obrotach.
Maka pszenna typ550 100 kg — Temperatura ciasta 28 - 30°C.
Krapfenkonzentrat Extra 25 kg — Fermentacja wstepna 5 minut.
Olej 6.7 kg — Nawazka 0,06 kg.
e ' — Fermentacja koricowa okoto 50 minut; temperatura 30°C;
Drozdze 6.7 kg wilgotnos¢ 78%
Woda 481 — Przed smazeniem wystawi¢ z komory fermentacyjnej do

oskoérzenia na okoto 15 minut.
— Piec w temperaturze 180°C.
- Smazy¢: géra paczka 4 minuty, spod paczka 2 minuty.

- Wyszprycowac nadzienie przy uzyciu worka cukierniczego.

NADZIENIE
Cremfil Classic Coconut 68 kg

— Zagotowac wode, wla¢ do pomady, wymieszac, a nastepnie

DEKORACIA S c ., T o
w kapieli wodnej doprowadzi¢ do uzyskania jednolitej masy
Pomada wodna | o temperaturze 48-50°C.
SiRe Glasur 49.7 g . ;
u _ — Obla¢ paczki przygotowana pomada.
Woda do pomady 9,91 - Dekorowa¢ wiérkami kokosowymi.

Wibrki kokosowe (grube) 68 kg
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RECEPTURA

Paczek Dulce de Leche
z kremowym nadzieniem karmelizowanym

- Miesienie 4 minuty na wolnych obrotach i 6 minut na szybkich

CIASTO obrotach.
Maka pszenna typ550 100 kg —Temperatura ciasta 28 - 30°C.
Krapfenkonzentrat Extra 25 kg — Fermentacja wstgpna 5 minut.

; ' —Nawazka 0,06 kg.
Olej 6,7 kg . ) . o

- - Fermentacja koncowa okoto 50 minut; temperatura 30°C;

Drozdze 6,7 kg wilgotnos¢ 78%
Woda 48| - Przed smazeniem wystawi¢ z komory fermentacyjnej do

oskdrzenia na okoto 15 minut.
— Piec w temperaturze 180°C.
- Smazyc¢: géra paczka 4 minuty, spdd paczka 2 minuty.

— Wyszprycowac nadzienie przy uzyciu worka cukierniczego.

NADZIENIE
Deli Dulce de Leche 68 kg

DEKORACIA —Rozpuscic¢ polewe w mikrofaléwce lub kapieli wodnej nie
przekraczajac temperatury 45°C.

Polewa Carat Coverlux Dark 40,3 kg _ — Obla¢ paczki zanurzajac w polewie.

Posypka orzechowa 24,8 kg - Po zastygnieciu udekorowac paczki polewa.
' — Dekorowa¢ mieszanka orzechow.







RECEPTURA

Paczek Classic

z Krapfekonzentrat Premium
tekstura domowego paczka!

NowosC

- Miesienie 4 minuty na wolnych obrotach i 6 minut na szybkich

LS obrotach.
Maka pszenna typ550 100 kg — Temperatura ciasta 28 - 30°C.
Krapfenkonzentrat Premium""¢ 25 kg - Fermentacja wstepna 5 minut.
Olej 10 kg - Nawazka 0,06 kg.
o : — Fermentacja koricowa okoto 60 minut; temperatura 30°C;
Drozdze 10kg wilgotnos¢ 78%
Woda 381 — Przed smazeniem wystawi¢ z komory fermentacyjnej do

oskérzenia na okoto 15 minut.
— Piec w temperaturze 175°C.
—Smazy¢: géra paczka 5 minut, spod paczka 2 minuty.

— Wyszprycowac nadzienie przy uzyciu worka cukierniczego.

NADZIENIE
Coldfil Vanille 68 kg

DEKORACIA — Obsypac cukrem pudrem nietopliwym SiiBe Schnee S40.

Cukier puder nietopliwy
SiRe Schnee S40 15,5 kg
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RECEPTURA

Paczek Pinky

Z nadzieniem jogurtowym

CIASTO - Miesienie 4 minuty na wolnych obrotach i 6 minut na szybkich

obrotach.
Maka pszenna typ550 100 kg - Temperatura ciasta 28 - 30°C.
Krapfenkonzentrat Extra 25 kg — Fermentacja wstepna 5 minut.
Olej 6.7 kg - Nawazka 0,06 kg.
o : — Fermentacja koricowa okoto 50 minut; temperatura 30°C;
Drozdze 67 kg wilgotnos¢ 78%
Woda 481 — Przed smazeniem wystawic¢ z komory fermentacyjnej do

oskérzenia na okoto 15 minut.
— Piec w temperaturze 180°C.
— Smazy¢: géra paczka 4 minuty, spod paczka 2 minuty.

NADZIENIE - Wyszprycowac nadzienie przy uzyciu worka cukierniczego.

Purajogo 68 kg

— Rozpuscic polewe Carat Coverlux Pink w mikrofaléwce lub

DEKORACIA - . . o e
- kapieli wodnej w temperaturze nie wyzszej niz 45°C
Polewa Carat Coverlux Pink""** 40,3 kg (temperatura pracy 40 - 42°C).
Ptatki kwiatéw . - Obla¢ paczki zanurzajgc w polewie.
2 Kg

— Dekorowac paskami z tej samej polewy.
— Dekorowac liofilizatorami.

lub owoce liofilizowane







Paczek Caramel

RECEPTURA

z kremowym nadzieniem o smaku

stonego karmelu

Maka pszenna typ550 100 kg

Krapfenkonzentrat Extra 25 kg .
Olej 6,7 kg .
Drozdze 6,7 kg |
Woda 481 |

NADZIENIE
Cremfil Salted Caramel 68 kg

Polewa Carat Coverlux White 40 kg
Polewa Carat Coverlux Dark 6,2 kg |
Orzechy ziemne solone 24 kg .

- Miesienie 4 minuty na wolnych obrotach i 6 minut na szybkich
obrotach.

— Temperatura ciasta 28 - 30°C.

— Fermentacja wstepna 5 minut.

—Nawazka 0,06 kg.

— Fermentacja koricowa okoto 50 minut; temperatura 30°C;
wilgotnosc 78%

— Przed smazeniem wystawi¢ z komory fermentacyjnej do
oskoérzenia na okoto 15 minut.

— Piec w temperaturze 180°C.

- Smazy¢: géra paczka 4 minuty, spod paczka 2 minuty.

- Wyszprycowac nadzienie przy uzyciu worka cukierniczego.

— Polewe Carat Coverlux White rozpusci¢ w mikrofalowce lub
w kapieli wodnej nie przekraczajac temperatury 45°C.

— Obla¢ paczki zanurzajac w polewie.

—W momencie zastygania polewy na paczkach posypac
solonymi orzechami ziemnymi.

— Dekorowac paskami z polewy Carat Coverlux Dark.




WSZYSTKO, CZEGO POTRZEBUJESZ
DO PACZKA

CIASTO

NADZIENIA

DEKORACIA




Puratg'é

Partner w innowacjach

Nazwa produktu

Krapfenkonzentrat Extra

Krapfenkonzentrat Premium NOWOSC!

Coldfil Vanille

Cremfil Classic Coconut
Cremfil Classic Advocat
Cremfil Classic Vanilline
Cremfil Classic Cocoa
Cremfil Salted Caramel
Cremfil Silk Toffee

Deli Choco

Deli Toffee

Deli Dulce de Leche
Purajogo

Puraser

Carat Coverflux Pink NOWOSC!
Carat Coverlux Dark
Carat Coverlux White
SiBe Schnee S40

SiRe Glasur

Opis

Mieszanka 25% do pgczkéw i innych ciast drozdzowych
Mieszanka 25% do paczkédw premium

Nadzienie kremowe o smaku wanilinowym

Nadzienie kremowe o smaku kokosowym (termostabilne)
Nadzienie kremowe o smaku advocat (termostabilne)
Nadzienie kremowe o smaku wanilinowym (termostabilne)
Nadzienie kremowe o smaku kakaowym (termostabilne)
Nadzienie kremowe o smaku stonego karmelu

Nadzienie kremowe o smaku toffi

Nadzienie kremowe na bazie mleka o smaku czekoladowym
Nadzienie kremowe na bazie mleka o smaku toffee

Nadzienie kremowe karmelizowane inspirowane smakami Ameryki
Nadzienie jogurtowe

Nadzienie twarogowe

Elastyczna polewa o r6zowym kolorze i truskawkowym smaku
Uniwersalna twarda polewa premium - ciemna

Uniwersalna twarda polewa premium - jasna

Dekoracyjny cukier do paczkéw oraz innych stodkich wypiekéw

Glazura premium

Op.

worek 25 kg
worek 25 kg
wiadro 13 kg
wiadro 13 kg
wiadro 13 kg
wiadro 13 kg
wiadro 13 kg
wiadro 5 kg

wiadro 13 kg
wiadro 5 kg

wiadro 5 kg

wiadro 13 kg
wiadro 13 kg
wiadro 13 kg
worek 15 kg
worek 25 kg
worek 15 kg
worek 10 kg

worek 10 kg



Poszukujesz wiece]
inspiracji?
Skontaktuj sie

z nami!

www.puratos.pl

Puratos Polska Sp. z 0.0. - ul. Zniwna 2, 62-025 Kostrzyn
Tel: +48 61 657 63 63 - e-mail: info@puratos.pl

Puratg'é

Partner w innowacjach



